Empfehlungen fur Apéros

ara glatt raum flr lernen, erleben, geniessen

Apéro

pro Person

Snack
Diverses Blatterteiggeback (5 Stlick pro Person) 5.00
NUssli und Pommes Chips offeriert
Salzgeback offeriert

pro Stiick
Fingerfood kalt
Cherrytomaten mit Mozzarella an Pestosauce 3.50
GemUserohkost mit dreierlei Dips 3.50
Grissini mit Rohschinken 1.50
Marinierte Chilikrevette mit Mangowdrfel 3.50
Marinierte Oliven, 100g 5.00
Mini-Pastetli gefullt mit Thonmousse 2.50
Pizzabrot mit Rucola und Frischkése 2.50
Rauchlachstatar serviert in Mini-Brioche 3.50
Sonnengetrocknete Tomaten, 1009 6.00

pro Stiick
Fingerfood warm
Blatterteigtaschen mit GemuUsefullung 2.50
Capuns mit hausgemachter Savogniner Bergk&dsesauce 4.00
FrUhlingsrollen mit zweierlei Saucen 1.50
Krevettenspiessli an Thymiandip 2.50
Mini-Chaschuechli 2.00
Mini-Schinkengipfeli 2.00
Pouletsatay-Spiessli mit Erdnusssauce 2.50
Rindssatay-Spiessli mit BBQ-Sauce 4.50

pro Stiick
Canapés serviert auf Toast
BUndnerfleisch mit Apfelconfit 3.00
Frischkdsemousse mit getrockneten Feigen 2.50
Kése mit Dorrfrichtetatar 2.50
Rindstatar mit Kapern 3.50
Salami mit Silberzwiebeln 2.50
Schinken mit Cornichonfacher 2.50

Alle Preise in Schweizer Franken inkl. 8 % Mehrwertsteuer. Gliltig ab 1. Januar 2014.



Empfehlungen far Apéros

ara glatt raum flr lernen, erleben, geniessen

pro Person
Kleine Sandwichs
gefullt mit:
BuUndnerfleisch, Camembert, Gemusetatar, Rauchlachs, Rohschinken, Schinken oder Ei 4.50

pro Stiick
Fingerfood kalt
Avocadomousse mit Pouletwrfeli 3.50
GemUsetatar-Antipasti 3.50
Oliventapenade 3.50
Rauchlachstatar 3.50
Tomatenwdrfeli, Basilikum und Olivendl 3.50
pro Stiick

Siisses
Frichtespiessili 3.50
Kokosmousse mit Ananas im Shotglas 6.50
Mascarpone-Creme mit Aprikosenragout im Shotglas 6.50
Mini-Berliner 1.50
Mini-Cremeschnitte 1.50
Mini-Patisserie 2.50
Schokoladen-Ingwer-Mousse im Shotglas 6.50

pro Person
Partybrot
Ab 10 Personen
Geflllt mit: BUndnerfleisch, GemUsetatar, Kdsemousse, Rauchlachs und Rohschinken 3.00
Vorschlage fur Apéro riche

pro Person
Apéro riche 1 18.50
Partybrot gefullt mit:
Blndnerfleisch, GemUsetatar, Kdsemousse, Rauchlachs und Rohschinken
Diverses Blatterteiggeback
Marinierte Oliven
Parmesanmaockli mit Aceto balsamico

pro Person
Apéro riche 2 24.50

Assortierte Crostini
Krevettenspiessli an Thymiandip
Mini-Pastetli mit Thonmousse
Rauchlachstatar in Mini-Brioche
Roastbeef-Canapé mit Rucolapesto
Mini-Berliner

Alle Preise in Schweizer Franken inkl. 8 % Mehrwertsteuer. Gliltig ab 1. Januar 2014.



Empfehlungen fur Apéros

ara glatt raum flr lernen, erleben, geniessen

pro Person

Apéro riche 3 25.00
Kleine Sandwichs geflllt mit:

BuUndnerfleisch, Camembert, Gemusetatar, Rauchlachs, Rohschinken, Schinken

Kase-Canapé mit Dorrfrlichtetatar

Salami-Canapé mit Silberzwiebeln

Schinken-Canapé mit Cornichonfacher

Himbeer-Vanille-Plunder

pro Person

Apéro riche 4 28.50
Blatterteigtaschen mit Gemusefullung

Capuns mit hausgemachter Savogniner Bergkasesauce

Cherrytomaten mit Mozzarella und Pestosauce

Gemuserohkost mit dreierlei Dips

Marinierte Gemusespiessli mit Krauterquarkdip

Mini-Pizzette mit Lauch und Speck

Mini-Cremeschnitten

pro Person

Apéro riche 5 38.50
Frahlingsrollen mit zweierlei Saucen

Gemischte Sushi serviert mit Wasabi und Sojasauce

Graved-Lachs-Canapé auf Meerrettichschaum

Marinierter GemuUsesalat im Knusperteig

Rohschinken-Canapé mit Papaya-Ratatouille verfeinert mit Minze

Pouletsatay-Spiessli mit Erdnusssauce

Assortierte Petit Fours

Frichtespiessili

Profiteroles mit Schokolade

pro Person

Apéro riche 6 38.50
Kleine Sandwichs gefillt mit:

Blindnerfleisch, Camembert, GemUsetatar, Rauchlachs, Rohschinken, Schinken

Alplermakkaronen mit gerdsteten Zwiebeln

BuUndnerfleisch mit Apfelconfit

Capuns auf feinem Gemusebeet mit Savogniner Bergkasesauce

Polentaschnitte mit Salami nostrano Uberbacken mit Gorgonzola

Rauchlachstatar serviert in Mini-Brioche

Rindstatar mit Kapern

Assortierte Mini-Patisserie

Alle Preise in Schweizer Franken inkl. 8 % Mehrwertsteuer. Gliltig ab 1. Januar 2014.
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